
2008年 2月 12日

《ホテルアジュール竹芝特別企画》

～がんばれ！新潟応援フェア第二弾～

　　　　　　　強運の酒「越の誉」スパークリング日本酒を味わう美食会

新潟県中越沖地震によって、７千坪の敷地に建つ社屋のほとんどが倒壊した柏崎の原

酒造を応援する第一回美食会では瓦礫の下から救出された強運の酒「復興祈願酒」を味

わいました。第二回目となる今回の美食会では、プレハブの仮説工場で仕込まれたスパ

ークリング日本酒、そして春から夏までしか飲めない数量限定の大吟醸生酒など 3種
類とともに、新潟の新鮮魚介を使った特撰会席料理をお楽しみいただきます。

※ 写真は、㈱原酒造代表取締役社長　原　吉隆氏

実施日：2008年 4月 20日(日)　昼の部：午後 1時～午後 3時(受付：午後 12時半～)
　　　　　　　　　　　　　　　夜の部：午後 5時～午後 7時(受付：午後 4時半～)
特別ゲスト：新潟柏崎「清酒　越の誉」醸造元　　　　　　　　　

原酒造㈱　代表取締役社長　原吉隆氏

内容：①清酒「越の誉」スパークリング日本酒、大吟醸生酒など、3種類。
　　　②新鮮魚介を使った新潟特別コースの会席料理

　　　③お土産付き：(当日のお楽しみ)
会費：お一人様　9,000円(税サ込)
会場：3F[銀坐]
募集人員：昼の部、夜の部ともに先着 50名様。計 100名様限定。満員になり次第申し込み終了。
ご予約：03-3437-5566(宴会予約)　受付時間：10時～19時

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

【読者特別優待】この記事を見たと言って予約すると、

9,000円→8,000円(税サ込)で特別優待いたします。

「越の誉　あわっしゅ」グラスに注ぐときめ細かな泡が立ち、爽やかな香りがひろがるスパークリング日本酒

です。上品な甘みと爽やかな酸味、お米の織り成すハーモニーをお楽しみいただけます。

「越の誉　大吟醸生酒」新潟県産・契約農家で栽培された「たかね錦」100％を使用して厳寒期に醸造し、４月

過ぎに出荷できる生酒。フルーティな香りと淡麗な味わいの中にふくよかな旨みを感じさせます。
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〒105-0022　東京都港区海岸1-11-2　TEL：03-3437-9447　FAX:03-3437-9446

E-mail:e-kikaku@hotel-azur.com   http://www.hotel-azur.com/

ホテルアジュール竹芝は東京都職員共済組合保健施設を藤田観光㈱が運営受託している施設です。


