
「龍宮殿」や「ザ・プリンスホテル箱根なだ万離宮」、
「グランドエクシブ初島クラブ」など、数々の名店で
研鑽を積み、和食の技術と経験を培う。
2016年より「石のや 伊豆長岡」の料理長を務め、
2020年より同館および「ISH INOYA 熱海」の
総料理長に就任。
2026年秋より、東京・竹芝の「おまかせ会席 漣
～さざなみ～」の料理監修を務める。

AZR0088/26.08

アジュール竹芝

※写真はイメージです。　※仕入れ等の都合により、ご提供内容を一部変更する事がございます。
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２時間 
個室無料

※表示の価格にはサービス料が含まれております。 
※要事前予約（5日前まで） 大人4名様より

お得な

早割り
特典

ご利用30日前までのご予約のお客様限定

 追加料金なしで30分延長！！
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会
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プ
ラ
ン

会
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プ
ラ
ン

会
席
プ
ラ
ン四季を彩る伊豆 駿河湾の恵みを

　　　　　　　　　楽しむ秋のひと時



先付け

御造り

焼　物

台ノ物

強　肴

煮　物

御食事

止め椀　　

甘　味

秋鮭塩辛霙和江

駿河湾産旬魚

金目鯛唐千寿焼き
焼き目栗チーズ
檸檬大学芋
翡翠銀杏

合鴨八丁すき鍋

富士山サーモンと秋野菜

真鯛と秋茄子

ベーコンとマイタケの炊き込み

赤出汁

季節のフルーツ

み
や
び

先付け

焼き八寸

御造り

台ノ物

口取り

強　肴

煮　物

御食事

香の物

止め椀

水菓子

さ
ざ
な
み

秋鮭塩辛霙和江
金目鯛唐千寿焼き
焼き目栗チーズ
檸檬大学芋
射込み万願寺唐辛子
壬生菜と占地の浸し
翡翠銀杏
駿河湾産旬魚
牛鍋
梨ソルベ
富士山サーモンと秋野菜
甘鯛と秋茄子
ベーコンとマイタケの炊き込み
三点
赤出汁
季節のフルーツ

10名様
まで

6~8名様
まで

4名様
まで

漣雅
伊
豆
の
豊
か
な
自
然
と
駿
河
湾
の
恵
み
に
育
ま
れ
た

旬
の
食
材
を
丁
寧
に
仕
立
て
ま
し
た
。

お
品
書
き

ノンアルコールプラン

オプション

スタンダードプラン プレミアムプラン

個室
２時間 無料 

掘り炬燵式

お子様もご一緒にどうぞ！お子様もご一緒にどうぞ！

2時間飲み放題プラン
秋の集いを一層賑やかに！


